
Amuse–Bouche

ACCOMPAGNÉE D’UN VERRE DE PROSECCO

Entrées

CARPACCIO DE THON
servi avec mayo wasabi, gingembre mariné et huile d’olive.

PIEUVRE GRILLÉE
servi avec des céleris marinés, sauce soya, huile aux sésames sur houmous 

et sauce aux haricots noirs.

BURRATA BRUSCHETTA
burrata italienne, tomates confites, poivrons rôtis, basilic frais 

sur un pain grillée.

Plats Principaux

SUPRÊME DE POULET CACCIATORE
servi avec patate au four de luxe.

– 49 $ –

PAVÉ DE MAHI MAHI À LA SAUCE THAÏ ET ANANAS
sauce curi-coco à l’érable et piri piri avec ananas grillé 

servi avec riz pilaf et légumes.

– 55 $ –

FILET MIGNON 7OZ TORCHÉ AU FOIE GRAS ET SA PATTE DE CRABE
servi avec un gratin dauphinois, légumes et sauce aux poivres.

– 69 $ –

LA TOUR DES DIEUX TERRE ET MER
homards, pieuvres, crevettes cocktails, New York steak 1202, huîtres, 

calmars frits et choix de patates.

–  122 $ pour 2 personnes –

Desserts

FONDANT AU CHOCOLAT ET CRÈME GLACÉ À LA VANILLE

GÂTEAU RED VELVET

Café, Thé ou Tisane
(Taxes et service en sus.)

menu de la Saint-Valentin
disponible du 14 au 17 février


